
CARTA DEI VINI



METODO CLASSICO

METODO CHARMAT

BOLLICINE

Chiaro di Bolle, Spumante Millesimato Brut Blanc de noir 
da uve Sangiovese

€ 60,00

Ca’ Del Bosco Franciacorta Cuvée Prestige Extra Brut € 70,00

Lo Spalviere, Franciacorta Satèn € 70,00

Bolle di Borro 60 mesi, Spumante Rosé Millesimato Brut 
da uve Sangiovese

€ 90,00

Grémillet Champagne Brut AOC Sélction € 98,00

Abelé, Champagne Brut € 120,00

Ruinart, Champagne Brut € 160,00

Dom Perignon Vintage 2013, Champagne Brut Millesimé € 500,00

Krug, Champagne Grand Cuvée Brut € 550,00

Gemin Prosecco Valdobbiadene Extra Dry € 35,00



BIANCHI

ROSATI

TERRITORIALI

Lamelle, IGT Toscana Bianco, Il Borro € 28,00

Benefizio Pomino Bianco Riserva DOC, Frescobaldi € 30,00

Fuggi Fuggi Toscana IGT, Mariottini € 36,00

Vernaccia di San Gimignano Selezione DOCG Ostrea, Mormoraia € 38,00

Elba Bianco DOC, Tenuta La Chiusa € 40,00

Da Fugnano, Vernaccia di San Gimignano DOCG, Fattoria di Fugnano € 42,00

L’Iracondo, Vermentino di Bolgheri DOC, Podere 7 € 45,00

Il Borro Chardonnay IGT Toscana, Il Borro € 60,00

Borrorosa, Il Borro
da uve Sangiovese

€ 28,00

Alìe, Tenuta Ammiraglia Frescobaldi 
da uve Syrah e Vermentino

€ 30,00

Tenuta La Chiusa Elba Rosato 
da uve Sangiovese e Merlot

€ 35,00



ROSSI

Pian di Nova, Il Borro € 30,00

Roggiano Morellino di Scansano DOCG, Cantina Vignaioli di Scansano € 32,00

Chianti Classico DOCG, Castello di Radda € 36,00

Rosso di Montalcino DOC, Villa i Cipressi € 42,00

Furfantin Foglia tonda IGT, Mariottini € 45,00

Pomino Pinot Nero DOC, Frescobaldi € 55,00

Le Volte Dell’Ornellaia, Ornellaia € 55,00

Il Borro IGT Toscana, Il Borro € 70,00

Brunello di Montalcino DOCG, Villa i Cipressi € 75,00

Villa Donoratico Bolgheri Rosso DOC, Argentiera € 90,00

Nobile di Montepulciano Asinone 2020, Poliziano € 90,00

Tignanello, Marchesi Antinori € 230,00



BIANCHI

OLTRE I CONFINI

Gruner Veltliner von de terrassen Kremstal, Sepp Moser € 36,00

Gewurztraminer, Tuzko Birtok € 40,00

Riesling Ried Gebling Kremstal Erste Lage Reserve, Sepp Moser € 55,00

Chardonnay, Cloudy bay € 65,00

Gewurztraminer Alsalce, Rolly Gassmann € 65,00

Riesling Nierstein, Lisa Bunn € 70,00

Pinot Gris Alsace, Rolly Gassmann € 85,00

Chablis Premier Cru Les Butteaux, Domaine des Hates € 90,00

ROSSI

Vin de France Pinot Noir, Pierre Ferraud & Fils € 35,00

Petit Corbin-Despagne 2019 Château Grand Corbin-despagne Saint-Émilion AOC € 55,00

Pinot Nero, Dolfo € 55,00

Pinot Nero Nierstein, Lisa Bunn € 60,00

Malbec, 4 Gatos Locos € 60,00

Pinot Nero, Cloudy Bay € 65,00

Merlot The Velvet Devil, Smith Wines € 70,00

Numanthia, Bodega Numanthia € 75,00

Bourgogne Rouge, Sylvain Pataille € 85,00

Grand Malbec, Terrazas de Los Andes € 90,00



DA DESSERT E NON SOLO

OLTRE LE ASPETTATIVE

Vinsanto Del Chianti Classico DOCG Occhio di Pernice, Castello di Radda € 9,00

Porto 10 Years Old Tawny, Graham's € 9,00

Himmelthal Riesling Auslese, Lisa Bunn € 12,00






