ENU ot

Antipasti

Il Tagliere | €19,00

Prosciutto crudo, mortadella al pistacchio , salame di
cinghiale, pecorino stagionato, pecorino al tartufo e
formaggio fresco di capra, ciliegina di bufala, schiacciata,
sott’olio d’autore e marmellata di agrumi

Tartare di Chianina | €14,00

Olio nuovo, tuorlo pastorizzato in salsa, fior di cappero,
burrata e pane croccante

Tartare di Tonno | €16,00

Limone, avocado, pomodoro secco, mandorle

Crocchetta al Parmigiano | €9,00

Maionese al limone e pepe

Suppli Cacio e Pepe | €9,00

Cuore cremoso di pecorino e pepe nero

Vitello Tonnato | €12,00

Fette di vitello rosa, salsa tonnata leggera, capperi fritti

Carciofo Croccante | €9,00

Crema di pecorino, menta, limone



MENU ~ BAMBY

Primi

Ravioli alla Norcina con tartufo | €18,00

Burrata, ricotta di pecora, salsiccia speziata e tartufo

Pici Cacio, Pepe, lime e gambero rosso | €20,00

Pecorino, pepe nero, lime, gambero rosso di Mazara

Risotto zucca, asparagi e guanciale | €16,00

Asparagi di stagione, guanciale croccante, e cremoso alla zucca

Mezzi paccheri al ragu sfilacciato di Cinta | €16,00

Ragu di Cinta Senese, pomodoro, parmigiano e basilico



MENU — sams

Secondi

Filetto di Vitello alla Griglia | €26,00

Crema di patate, agretti saltati, fondo leggero

Maiale “alla Toscana” | €19,00

Filetto di maiale, crema di carote, cavolo nero croccante

Polpo Arrosto con Verdure | €22,00

Polpo scottato, salsa agli spinaci, patate, limone

Frittura di Calamari e Gamberi | €22,00

Pastella leggera, zucchine in tempura, maionese al lime



MENT e

Dolci

Terramisu al Vin Santo | €6,00

Crema al mascarpone, vin santo, biscotto al caffée

Cheesecake allo Yogurt | €6,00

Miele, noci, base croccante

Tortino al Cioccolato | €8,00

Cuore fondente, gelato alla vaniglia

Coperto €3,00



